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Il corso prepara a lavorare nel settore turistico
alberghiero, nello specifico in ristoranti, hotel, 
cocktail bar e caffetterie nel ruolo di cameriere, 
commis di sala e barista.

Circa la metà delle ore sono di materie
professionalizzanti, di cui un terzo svolte presso 
i laboratori di sala e di bar, per apprendere 
le tecniche di accoglienza e servizio clienti, 
caffetteria e mixology.

La restante parte delle ore, riguarda le materie 
di base (italiano, matematica, storia, inglese, ecc).

Organizziamo visite didattiche presso aziende del
settore, concorsi, eventi e lo stage di due mesi è 
parte integrante del percorso formativo.

Cosa si impara

Al termine del corso si sostiene l’esame 
per l’ottenimento della qualifica professionale.

Cosa si ottiene

3
anni

Durata triennale
2970 ore totali (990 all’anno)

Destinatari
14/24 anni

in prevalenza in uscita dalla terza media

Stage
300 ore il 3° anno

Titolo di studio
Qualifica professionale


